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II- VOTO DO RELATOR

Em face do exposto no Relatério 874/99, da Coordenagéo-Geral de
Supervisdo. do Ensino Superior da SESU/MEC, meu voto é favoravel ao
reconhecimento, pelo prazo de 03 (trés) anos, do curso de Tecnologia em Alimentos,
Modalidade Industrializagéo de Carnes, ministrado na Unidade de Medianeira, Estado
do Parana, pelo Centro Federal de Educagao Tecnologica do Parana, com sede em
Curitiba, Estado do Parana, com 60 (sessenta) vagas totais anuais, no turno noturno,
devendo a Instituicdo atender as. recomendacoes 'da Comissdo Avaliadora, conforme
indicado no Relatério da SESu.

8 de-_dez_embro de 1999.
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Efrem'de Aguiar Maranpdo - -
Relator

rasilia—DF;

Il - DECISAO DA CAMARA
A Camara de Educagéo Superiqr.gco_[npanha o Voto do Relator.

Sala das Sessdes, em 8 d.e‘d’ezrembro de 1999.
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Conselheiros: Roberfo Claudio Frota Bezerra — Presidente
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO SUPERIOR |
DEPARTAMENTO DE POLITICA DO ENSINO SUPERIOR

=

COORDENACAO GERAL DE SUPERVISAO DO ENSINO SUPERIOR - -

RELATORIO/SESwWCOSUP N¢ 874 /99

Processo n.% 23000.002013/99-12

Interessada : CENTRO FEDERAL DE EDUCACAO TECNOLOGICA DO PARANA
CGC : 75.101.873/0002-70

Assunto Reconhecimento do curso de Tecnologia em Alimentos,

Modalidade Industrializagio de Carnes, ministrado pelo Centro
Federal de Educagdo Tecnolégica do Parania, na Unidade de
Medianeira, no Estado do Parana. -

- =

I - HISTORICO

O Diretor Geral do Centro Federal de Educagido Tecriolégi‘cffo
Parani - CEFET/PR, mantido pelo Ministério da Educagio, solicitou a este
Ministério o reconhecimento do curso superior de Tecnologia - em ‘Alimentos,
Modalidade Industrializagdo de Carnes, ministrado na Unidade de Medianeira, no
Estado do Parani. ) - |
' A Unidade dé Medianeira, do. Centro Federal de Educagdo
Tecnoldgica do Parand, foi autorizada a funcionar mediante a Portaria MEC n®
067/87; de 06 de fevereiro de 1987. | :
O curso superior de Tecnologia em Alimentos, Modalidade
Industrializagdo de Carnes, foi criado por meio da Deliberagdo n® 13/96, de 30 de
abril de 1996, do Conselho Diretor do CEFET-PR, para ser oferecido no turno
noturno, com 60 (sessenta) vagas anuais, sendo 30 (trinta) por semestre, € suas ;
atividades tiveram inicio-np segundo semestre de 1996. !
' - Para verificar as condi¢des de oferta do curso, tendo em vista o =
seu reconhecimento, a SESu/MEC, mediante a Portaria n? 626, de 14 de maio de
1999, prorrogada pela Portaria n® 957, de 29 de junho de 1999, designou Comissao
de Avaliagdo, constituida pelas professoras Ana Maria de Mattos Juliano, da
Universidade Federal de Santa Catarina, e Flavia Maria Netto, da Universidade
Estadual de Campinas. A Comissao Avaliadora, apos ter visitado a Instituicéo,
apresentou, em 12 de agosto de 1999, relatério favoravel ao reconhecimento do

curso, atribuindo o conceito global “B” as condigdes de sua oferta. z
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II - MERITO

A Comissio Avaliadora, no sentido de contribuir para a
qualificagdo do curso apresentou os seguintes comentérios e recomendacdes:

» no projeto apresentado, o perfil proposto é, repetidamente, o de um
profissional criativo. Deve ser revista a metodologia de aulas praticas para que
seja, efetivamente, atingido este perfil;

* adequar as disciplinas de Operagoes Unitarias I e II aos objetivos do curso;

o rever alguns conteiidos das ementas propostas, em razdo de sombreamentos
que acarretam uma sobrecarga ao aluno. Por exemplo: Bioquimica I e II,
Higiene, Legislagdo e Seguranca com Anilise de Alimentos e Embalagem;

« os conteddos de Comunicagdo Oral e Escrita devem fazer parte da proposta
do curso, e ndo constituir uma disciplina isolada; -

o desdobrar e aprofundar as matérias diretamente relacionadas ao perfil
desejado dos formandos, de forma a complementar o seu conteido basico e
profissionalizante; ' . !

o as bibliografias recomendadas devem ser atuais e estar diretamente ]
relacionadas aos programas das disciplinas; : :

¢ por se tratar de curso noturno, providenciar para que 0s alunos, dentro do
possivel, tenham um maior entrosamento com projetos de ensino (monitorias),
iniciagdo cientifica e desenvolvimento tecnologico; ‘ :

e rever as ementas apresentadas, pois as mesmas nao estio compativeis com
os programas apresentados;

« considerar a inclusdo de controle de qualidade de matéria prima, processo €
produto final nos programas das disciplinas de industrializagao;

o reavaliar os programas das disciplinas Microbiologia 1, Microbiologia II e 1
Biotecnologia, em fungdo da sobreposigio de conteidos. A seqiiéncia das
disciplinas est4 inadequada a um bom aprendizado; .

« ampliar o acervo bibliografico na area especifica do curso. O acervo existente
concentra-se em areas afins, mas & antigo e €scasso em Seus conteiados
essenciais. O pessoal responsével pela biblioteca ndo é da area especifica, ndo ha
informatizagio do acervo e os horarios de funcionamento sdo restritos;
Recomenda-se que a biblioteca fique aberta em tempo integral, das 8:00 as 23:00
h, que sejam contratados profissionais especializados para administra-la e que o
acervo seja informatizado urgentemente;

o nem todos os laboratérios possuem lava-olhos, chuveiros de emergéncia,
extintores de incéndio e exaustdo adequada. Néo ha pessoal de apoio com
qualificagdo técnica para a 4rea. Recomenda-se contratar pessoal técnico
especializado, o que permitiria liberar os professores das tarefas de rotina dos
laboratorios, dando-lhes tempo para melhorar sua produgio cientifica;

o os laboratérios ndo estdo informatizados e ndo possuem instalagdes adequadas
para armazenamento de produtos quimicos. Recomenda-se a solugdo imediata
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destes pontos. Recomenda-se, ainda, adequar as instalagbes fisicas dos
laboratérios e plantas-piloto a legislagio vigente.

¢ Recomenda-se, por altimo, que a Institui¢do faga um esforgo para melhorar a
qualificagdo do seu corpo docente, especjalmente quanto & formagio de
doutores, inexistentes no quadro.

Tendo em vista as recomendagdes apresentadas pela Comissdo de
Avaliagdo, esta Secretaria recomenda o reconhecimento do curso, pelo prazo de trés
anos, periodo no qual a Instituicdo devera adotar as providéncias necessarias para
atender as recomendagdes estabelecidas.

Acompanham este relatério os anexos:

A - Sintese das informagdes do processo e do relatério da
Comissao Avaliadora; '

B - Corpo docente;

C - Curriculo pleno do curso.

III - CONCLUSAO

Encaminhe-se o presente processo @ Camara de Educagdo Superior

do Consetho Nacional de Educagdo, acompanhado do relatério da Comissio

Avaliadora, que se manifestou favoravel ao reconhecimento do curso de Tecnologia
em Alimentos, Modalidade Industrializagdo de Carnes, com o conceito global B
atribuido as condigdes de sua oferta, ministrado pela Centro Federal de Educagio
Tecnolégica do Paran4, mantido pelo Ministério da Educagdo, em sua Unidade de
Medianeira, no Estado do Parana, no turno noturno, com 60 (sessenta) vagas totais
anuais, pelo prazo de trés anos.

A consideragio superior.

Brasilia, 25 de novembro de 1999.

SUSANA REGIEA SALUM &N GEL

Coordenadora Geral de Supervisdo do Ensino Superior

Diretor do Departamento de Bplitica do Ensino Superior
DEPES/SESu
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ANEXO A

SINTESE DAS INFORMACOES DO PROCESSO E DO RELATORIO DA COMI

A.1 - DADOS DE IDENTIFICACAO

N.2 do Processo: 23000.002013/99-12 : )
Instituicio: CENTRO FEDERAL DE EDUCACAO TECN_OL()GICA DO PARANA

SSAO DE AVALIAGCAO

Curso Mantenedora Total Turno(s) de | Regimede | Carga Tempo Tempo
Vagas Funcionamento | Matricula | Horaria Minimo Maximo
o Anuais ‘ Total de IC* de IC*
Tecnologia em Alimentos, Ministério da 60 “ Noturno Semestral | 3.000 h/a | 04 anos 07 anos
Modalidade Industrializagao Educagdo - . Por
' de Carnes o Créditos
* [ntegralizagdo curricular
A.2 - CORPO DOCENTE
QUALIFICACAO
Titulagdo Area de conhecimento Totais
Mestres Ciéncia de Alimentos (4), Ciéncia de Alimentos: Microbiologia, Ciéncia e Tecnologia Agro-industrial- 21
Carnes, Ciéncias Fisicas, Educagao: Metodologia do Ensino (2), Engenharia Mecanica: Materiais e
Processos, Engenharia Quimica (3), Fisica (2), Historia, Microbiologia (2), Quimica Aplicada, Quimica
| Inorganica, Tecnologia de Alimentos _ B ‘
Especialistas Ciéncia e Tecnologia do Voleibol, Didatica Geral, Educagéo Matematica, Engenharia de Produgao,
Gestio da Tecnologia e Inovagdo (3), Historia Econdmica, Lingua Portuguesa, Matematica, 15
Metodologia do Ensino, Planejamento e Gestio de Negocios, Propaganda e Marketing, Quimica
, . Aplicada, Saade Pablica
Graduados Engenharia de Alimentos, Engenharia de Pesca, Engenharia Mecénica, Farmacia-bioquimica, Letras, 09
Quimica (2), Veterinaria, Zootecnia
TOTAL 45

Trés dos graduados e dois dos especialistas cursavam mestrado e dois dos mestres cursavam doutorado.
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e A.3 - INFRA-ESTRUTURA FiSICA, INSTRUMENTAL TECNOLOGICO E DIDATICO-PEDAGOGICO

INSTALACOES FISICAS (Condigdes Gerais)

A Unidade de Medianeira esta instalada em um terreno de 72.600 m?, com area construida global de 23.449,56 m? e area construida coberta-
de 9.304,00 m?. Conta com 14 salas de aula convencionais, 3 salas de desenho e 3 salas de informatica, além dos laboratdrios, das salas de | "~
apoio ao ensino, das salas e gabinetes de professores, das instalagbes sanitarias e dos ambientes desportivos. A Comissdo Avaliadora
considerou o espago fisico, o mobilirio, as instalagdes sanitarias e os servicos de manutengio adequados a proposta do curso e ao nimero de
alunos envolvidos com atividades de ensino, pesquisa e extensio, bem como considerou adequado o plano de atualizagéo e expanséo.

LABORATORIOS

A Institui¢io conta com a existéncia de vérios laboratérios, entre os quais: o de Informatica, o de Quimica Geral, o de Fisica, o de Biologia e
Bioquimica. Os laboratorios especificos para o curso de Alimentos sao: de Bromatologia, de Microbiologia, de Quimica Analitica, de
Vegetais, de Carnes, de Laticinios, de Cereais e Panificacdo, de Anélises Sensoriais e de Analises Microbiologicas. A Comissdo Verificadora
considerou 0s equipamentos, instrumentos e materiais adequados a proposta do curso e ao niimero de alunos envolvidos com atividades de
ensino, pesquisa e extensdo, bem como considerou adequado o plano de atualizagdo e expansio. Considerou, porém, insatisfatoria a
informatizagdo dos laboratorios e o acesso a base de dados e redes.

BIBLIOTECA

A biblioteca esta instalada em uma area com 356,79 m?, contando com ampla sala geral para estudos e consultas, duas salas para estudos de
grupos, 12 ambientes para estudo individual, uma sala de multimidia com trés micros, uma sala de TV/Video mais uma sala para a
administragio. A Comissio Avaliadora considerou a biblioteca adequada quanto a espago fisico para leitura e trabalho individual e em
grupo, infra-estrutura para reprodugio de informagdes, catalogagdo e atualizagao do acervo e adequagao do acervo ao curso.
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PHONE NO.

Unidade Medianesira

FROM :

PROCESSO N. 23000.002013/99-12
ANEXO B - CORPO DOCENTE

Ministério da Educagao

Centro Federal de Educagio Tecnolégica do Parana

' Departamento de Ensino
Divisédo de Ensino
Coordenagdes de Cursos

CEFET-PR

Professores que atiam no Curso de Tecnologia de Alimentos - Modalidade Industrializagfo de Carnes

Disciplina Professor Titulagde Area de concentragiio
1° Périnido \
Quituica Geral ¢ Inorghnica ~/| Omella Maria Porcy Quitnica/Mestre Quimica Inorginica
- . . ’ (Doutoranda)
Quitnica Orginica | 2-) | Gilmar Silvério da Silva QuimicoMestre Quimica aplicada
Biologia Celular 37/ Sascha Habu Bidlnga/Mesirc Micrabiologia
‘ . )I—) Ewerson Evaldo Henke Farmaclutico-Bioquimico
Ciilculo | - o 25-) i Flavio Feix Pauli Matemdtico/Especialista Educagio matemdtica
Fisica é.) | Karin Ferraz Fisicos/Mestres Fisica
X R Juracy José Lemos Ciéncias fisicas
[ntrodugiio 4 Programigdo 4;/ —> | Mauricio Real Prado C.Computago/ Gestido da tecinologia ¢

Especializagiio (Mestrando) -

Inovagiio

&’) César Angoncse Informética’ Especialista Gestda da tecnologia ¢
% 3 . ' . Jinovagio
Sociologia Apficada 3-/ | Renato Rochia . Filosofo/Especialista "4 Histéria Econdmica
Inglés Instruménial T e/ | Simone Francescon Citolin .| Letras/Especialista | Metodologia de ensino
Téenicas de Comunichgdo Oral ¢ Escrita /7-)] Jancte Santa Maria Schmiz Letras/Mestre Educagfo- metadologiade
. ensino
) /2} Nelson dos Santos Lelras Anglo- ‘

polugucsas/LEspecialistys

Lingua portuguesa |

Espanhol Instrimentd] 1 /3/| Wellington Ricardo Fioruci {.etras
Educagio Fisica 1 A4 -] | Marcus Morcno Knische Portcita Ed. Fisica/Especialista Cigncia ¢ Teen. de voleibol
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PHONE NO.

Unidade Mediareira

FROM
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2° griodo _ - _
Bioguin-ica ' /5 / Cléudio takéo Uena Farmacéntico-Bioquimico/ | Microbiologia
e . R O L MCS"e )
//{ } Neuza Marike Aymoto Farmacfutico-Bioquimico/ | Ciéncia de Alimentos
y ~ ‘ Mestre
Quimica Organica Il /,y Marcelo Real Prado Eng. Quimico/Mestre Ciéncia de Alimentos-
' Tratamento de efluentes
/f} Cesar Alfredo Cardoso Eng. Quimico/Mestre Tecnologia Quimica-
A Concentracio Alimentos
Microbinlogia 1 - | Sascha Habu Biologa/Mosire Microbiologia
/5;) Valdemar Padilha Feltrin Famacéntico-Bioguimico/ | Ciéncia de Alimentos-
- Mestre Microbiologia
Cilcule 1t ?5/ Carlos Alberto Mucelin Matematico/Especialista Metodologia de ensino
: {Mestrando)
Fisica Il N 2/./ | Edward Kavanagh Fisico/Mestre Ciéncias- Fisico-quimica
Estatistina : 22.)| Gerson Filippini Eng. Mecinico (Mestrando)
Psicologia Organizacional 2.-?) Hilda Alberton de Carvalho Administrudora/Especialista | Plancjamento e gestdo de
— negécios
| Inglés Irstrumental 11 = | Simone Francescon Cittolin Letras/Especialista Metodologia de easino
IntodugZo 2 Histéria 115 Tecnologias  2/4.) | Ivone Teresinha Carletto de Lima Histéria/Mestre Movimentos sociais na
: Histéria
257 Gilberto Silvério da Silva Quimica/Especialista Qualidade ¢ produtividade/
. : Inovagfo tecnoldgica
Espanhct Instrumenta) H = | Wellington Ricardo Fionuci Letras
Educago Fisica [1 ~= | Marcus Moreno Krusche Portella Ed. Fisica/Especialista -} Ciéncia ¢ Técnicas de
Voleibol
J° l“criodn \

Estagio Supervisionado

Professores-Orientadores
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[ ¥ Périade
Biaquimica I1 w=== | Cludio Takeo Ueno Farmacéutico-Bioquimico/ Microbiologia
Mestre
| Neuza Mariko Aymoto Farmacéutico-Bioquimico/ | Ciéucias de Alimentos
| N Mestre
Fisico-Quimica 26/ | Marlene Bortoli Rodrigucs Quimica {(Mestranda)
27/ Sirlei dit Rosa Quintica Industrial/ Mestre Eng. mecfinica- Materiais e
Processos
Microbiologia 1f 26’/ Margarida Masami Yamaguchi Bioquimica/Mesire Ciéncia de Alimentos-
{Douloranda) Microbiologia
- | Sascha Habn
R Bidloga/ Mestre Microbiologia
Quimica Analitica 29-)| Carlos Roberto Juchen Quimico (Mestrando)
L = | Gilmar Sivério da Silva Quimica/Mestre Quimica Aplicada
Desenho Técnico )/ | Antonio Luiz Bat Eng. Civil/Especialista Gostdo da tecnologia e
Inovagio
Administragio I ~== | Hilda Alberton de Carvalho Administradora/Especialista Planejamento e gestio de
o . nepécios
& Petiody *
Matérias-primas . 3/-)| Ricardo Indcio Alexius Zoolecnista
Higicne, Legislagfio ¢ Seguranca 32.)| Sirley Laurindo Ramaliio Veterindrio
Toxicologia . = | Valdemar Padilha Feitrin Bioquimico/Mestre Ciéncia de Alimentos
Andlisc de Alimentos 32-)| Cleonice Mendes Percira Sarmento | Eng. Qui mica/Especialista | Didatica geral
= 1 Gilberto Silvério da Silva Quimica/ Mestre Quimica Aplicada
Opcrages Unitdrias >4/ Eliane Rodrigues dos Sanfos Gomes Eng. Quimica/ Especialista | Engenharia de Produgio
o 3{) Renato Santos Flawzino Eng. Quitnica/ Mestre Engenharia Quimica
Nutri¢do 3¢/ | Saraspathi Naidoo Terroso Gama de Nutricionista/Especialista Saude Pablica
Mendonga '
Plan¢jamento Alimentat 3F/| Jorge Carlos Corréa Guerra Administrador/Mestre Educacdo- Metodologia de
ensing
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FROM :
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Unidade Medianeira

6° Perfodo
Industrializagio dec Camnfs de Suinose ~ —| Ricardo Indcio Alexius Zootecnista
Bovinos |
R 79/ Joana Valquiria Pedroso de Almeida | Eng. de Alimentos
Industriglizagdo de Camds de Aves ~ | Margarida Masami Yamaguchi Farmacéutica-Biogquimica/ | Ciéncia de Alimentos-
Mestre (Doutoranda) Microbiologia
3’.7) Renata Milani Moreira Eng. de Alimentos/

. especialista Propaganda € Marketing
Analise Sensorial . A0-/ | Carla Adriana Pizarro Schimidt Eng. Agronoma/Meslre Ciéncia de Alimentos
Embalagens A4-) | Solange Tercsinha Carpes Eng. Quimica/Mestre Tecnologia de Alimentos

}[2-) Marly Sayuri Kaisuda Eng. Quinica/Mestre Cifncia de Alimentos

Opceragdes Unitdrias I1 - | Renato Santos Flanzin Eng. Quimico/Mestre Engenharia Quimica

N — | Eliane Rodrigues dos Santos Gomnes | Eng. Quimica/ Especialista | Engenharia de Produgfo
Aminisiragdo I ~— | Hilda Alberton de Carvalho Administradora/Especialista | Plangjamenta ¢ gestilo de

. negocios

7° periodo

Industrializagio de Camds de Sninos e #7, / Lidiane Borges de Oliveira Economia doméstica/Mestre | Cidnucia ¢ Tecnologia
Bovines 11 Agroindustrial- Cames
Industrislizagdo de Pescddos A4 | Sérgio Makraskis Eng. de Pesca
Desenvolvimento de Protfutos w==1| Jorge Carlos Corréa Guerra Administragfo/Mestre Educagio- Metodalogia de

4

ensino

Biotecniologia
Gerenciamento do MelO'Alllblellle == | Marcelo Real Prado Eng Quimica/Mestre Ciéncia de Alimentos
Administragio 111 | Hilda Alberton de Carvatho Administracdo/ Especialista | Plangjamento ¢ gestdo de
L ‘ negbcios
8° perfodo !
Trabalho de Diplomacio, Professores-Crientadores

fonnte: TECAL - Unidade de Medianein
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6. DISTRIBUICAO DE CARGAS HORARIAS

1°CICLO
DISCIPLINA CARGA HORARIA CARGA HORARIA
' SEMANAL TOTAL
1° PERIODO
Quimica Geral e Analitica 05 : 80
Quimica Orgéanica 04 64
Bioquimica | 05 80
Calculo 04 64
Informatica ) 02 32
Estatistica 03 48
Comunicacdo Linguistica 02 32
SUBTOTAL 25 400
2° PERIODO
Microbiologia | 04 64
Nutricdo e Dietética 03 48
Bioquimica |l 03 48
Andlise de Alimentos 05 80
Desenho Industrial 03 48
Fisica Aplicada 04 - ' 64
Sociedade e Cidadania 03 48
SUBTOTAL 25 400
3° PERIODO
Microbiologia I 04 64 :
Industrializacdo de Carnes 04 64
Industrializacdo de Vegetais, Graos, 04 64
Cereais e Amido.
Industrializacdo de Leite 04 64
Operacdes Unitérias na Industria de 04 64
Alimentos
Higiene Industrial e Legislacdo 02 32
Administracéo | 03 48
Atividades Complementares
SUBTOTAL 25 400
4° PERIODO
Estagio Supervisicnado 400
SUBTOTAL _ 300 _
TOTAL DO 1° CICLO - 1600 i
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2° CICLO

DISCIPLINA CARGA HORARIA
SEMANAL - TOTAL
5° PERIODO ‘
Fisico-quimica 04 64
Quimica Organica Experimental 03 48
Métodos Instrumentais Aplicados a 04 64
Cames:
Ciéncia da Carne 02 32
Operagdes Unitérias na Industria de 04 64
Carnes
Estatistica Experimental 03 48
Gestéo Tecnolégica 02 32
Psicologia Organizacional 03 48
SUBTOTAL 25 400
6° PERIODO ‘
Industrializacdo de Carnes de Suinos 04 64 -
e Bovinos | -
Industrializacdo de Carnes de Aves 05 80
Analise Sensorial 04 64
Microbiologia de Carmes 04 64
Carnes Exéticas 02 32
Sistema Agroindustrial Alimentar 03 48
Administracdo Il 03 48
SUB TOTAL 25 400
7° PERIODO
Industrializagdo de Carnes de Suinos 05 80
e Bovinos il
Industrializacdo de Pescados 04 64
Embalagens 02 32
Desenvoivimento de Novos Produtos 03 48
Biotecnologia. 04 64
Gerenciamento do Meio-Ambiente 04 64
Administracao Hil 03 48
Atividades Complementares
SUBTOTAL 25 400
8° PERIODO
Trabalho de Diplomacé&o 200
SUBTOTAL 200
TOTAL DO 2° CICLO - 1400
CARGA HORARIA TOTAL 3000
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