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Apresentacao

Professor,
A equipe da Secretaria de Educagio Profissional e Tecnolégica do MEC

produziu mais cinco volumes dos Cadernos Temdticos sobre a educagio

profissional. Neste ndmero sobre riqueza e tecnologia brasileiras, a equi-
pe de comunicagio da Setec foi a Caldeirio Grande, na Bahia, a Bambuf e

Barbacena, em Minas Gerais, e a Ponta Grossa, no Parana, para produzir

matérias a respeito do trabalho realizado pelas escolas da rede federal de
educagio técnica e tecnoldgica.

Para citar apenas alguns artigos deste volume, destaco a experiéncia com
o tomate no Povoado Poraqué, de professores da Escola Agrotécnica Federal

. de Codé; a armadilha para larvas de mosca doméstica criada pelo professor
José Osvaldo Ribeiro na Agrotécenica de Barbacena; e a andlise da produgio
de vinho de abacaxi em Macaiba, feito por docentes da Escola Agricola de
Jundiaf, no Rio Grande do Norte. Igualmente inovador é o relato do pro-
fessor Ronan Marcelo Martins, que enviou para publicagﬁo um projeto de
controle da rota de navios. TAo criativos quanto ele, que trabalha no Cefet
do Mato Grosso, pesquisadores do Ceara fizeram uma anilise comparativa
da resisténcia mecanica de tijolos de adobe e de terra crua estabilizados com
castanha de caju.

Em 2007, ano em que publicaremos os volumes de ndimeros 11 a 15 dos
Cadernos Temiticos, a rede federal de educagio técnica e tecnolégica terd
crescido 29%. Como o Brasil terd, entdo, no lugar das atuais 144 escolas,
186 instituigdes formadoras, diferentes experiéncias poderdo ser publicadas
pela Setec para mostrar a diversidade da realidade brasileira.

A expansio da rede — ao lado do Proeja, que integra os ensinos médio e
técnico para jovens e adultos, e da Escola de Fabrica, que capacita trabalha-

dores dentro das empresas — ampliaré o ndmero de vagas para formacio de

profissionais, fortalecera municfpios, estados e, principalmente, vocagdes
regionais do pafs. Afinal, educagdo e trabalho sio condigdes essenciais na
formagio das cidadanias participativas.

Boa leitura.

Eliezer Pacheco

Secretdrio de Educagio Protissional e Tecnoldgica do MEC
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Editorial

A Secretaria de Educagio Profissional e Tecnoldgica
do MEC tem o prazer de trazer ao pablico brasileiro
mais cinco volumes dos Cadernos Temdticos, no mesmo
momento em que a Casa Civil da Presidéncia da Repu-
blica encaminha ao Congresso Nacional projeto de lei
para a criagdo de escolas de formagio profissional. Nes-
sas publicagées, reportagens, préticas pedagégicas e re-
latos de experiéncias mostram o fortalecimento da rede
federal de educagio técnica e tecnoldgica.

As novas instituigdes que estio sendo criadas pelo
Governo Federal estio incluidas na primeira etapa do
plano de expansio da rede federal de educacio profis-
sional e tecnolégica. A estratégia prevé, nos préximos
dois anos, a criagio de 33 unidades descentralizadas dos
Centros Federais de Educagio Tecnoldgica (Cefets), de
cinco escolas técnicas e de quatro agrotécnicas. O inves-
timento do Governo Federal para implementagio dessas
instituicdes serd de R$ 57 milhdes.

As escolas técnicas federais serio criadas nos estados
do Acre, Amapd, Mato Grosso do Sul, Rio Grande do
Sul e Rondénia. As agrotécenicas serdo instaladas em Bra-
silia (DF), Marabd (PA), Nova Andradina (MS) e Sio
Raimundo das Mangabeiras (MA) e as 33 unidades de
ensino descentralizadas serdo instaladas em 17 estados.

A escolha das localidades seguiu trés critérios, para
beneficiar: unidades federadas sem instituicio federal de
educagio profissional; regides interioranas do territério
nacional; e periferias dos grandes centros urbanos.

A rede federal de educagio tecnoldgica, que hoje tem
144 unidades de ensino, possuird ao final de 2007 cerca
de 186 unidades, um crescimento de 29%. Em 2009,
quando todos os novos cursos estiverem em funciona-
mento, estima-se que seja superada a marca de 300 mil
matriculas nos cursos téenicos, superiores e de educagio
de jovens e adultos, exatamente no ano em que a rede
completard um século. Em termos percentuais, o total
de matriculas deverd ser ampliado em mais de 30% em
relagio aos ndmeros de 2006.

Parte da produgio atual das escolas da rede estd aqui, nas

pdginas desses cinco volumes dos Cadernos Temdticos.

CADERNOS TEMATICOS N° 6 NOV. 2005
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A Bahia descobre o licuri

Professores do Cefet/BA auxiliam comunidade
de Caldeirao Grande a agregar valor ao fruto

A333 quilémetros de Salvador, na pequena cidade de Cal-
deirdio Grande, professores de diferentes cursos do Centro
Federal de Educacio Tecnol()gica da Bahia (Cefet/BA) estio
ajudando a populagio que vive do extrativismo do licuri a
agregar valor ao pequeno fruto da palmeira. A planta, nativa
do Brasil, esti presente de Minas Gerais ao Piauf.

O povo do semi-arido brasileiro tem virios/ nomes para o

0 nome € origindrio do tupi uriku'ri ou
uliku'ri, como revela o Diciondrio Houaiss
da Lingua Portuguesa.

CADERNOS TEMATICOS N° 6 NOV. 2005

fruto da palmeira: aricuri, aricuf, alicuri, iricuri, oricuri, uru-
curi, nicuri, dicori e dicuri. Apesar de toda essa criatividade,
a falta de polfticas agricolas, o desconhecimento de praticas
de gestdo de produgio e comercializagio, e a falta de infor-
magio tém mantido o licuri subaproveitado.

A meta dos pesquisadores baianos é que cooperativas
de trabalhadores sejam formadas e, no futuro, fabri-
quem barras de cereais e conservas com o licuri, por
exemplo. Eles também planejam estudar a viabilidade
da produgio do biodiesel a partir do dleo do licuri e
fabricar uma mdquina para quebrar o coco. Hoje, a ex-
tragio da améndoa ¢ feita manualmente.



Josefa Dias, de 62 anos, conhece a dificuldade para
quebrar o licuri usando as mios e duas pedras. Ela diz
que, dependendo do dia, nio produz nem dois quilos,

mas “se o licuri for de{ gado, faz de trés a quatro quilos”.

0 povo da regido chama dessa ma-
neira o licuri mastigado ligeiramente
e devolvido ao chdo pelo gado.

Eunilde Carvalho Teles, de 42 anos, quebra seis quilos
por dia. “Vendo tudo no mercado por R$ 0,80 o quilo”,
conta. Em sua casa, quatro pessoas trabalham na quebra
do fruto, ela e os trés filhos. A familia vive da palmeira e
ainda dos R$ 45,00 mensais da bolsa-escola. Ao final da
semana, eles produzem juntos entre 30 e 40 quilos.

O comerciante Isidoro Souza, do Armazém Souza,
compra de 20 mil a 25 mil quilos de licuri na época da sa-
fra. Adquire o quilo a R$ 0,90 e o revende por R$ 1,00.

PARA MODIFICAR ESSE cenirio, professores de dife-
rentes dreas do Cefet/BA — Administracio, Energia, Quimica e
MecAnica — comegaram em dezembro de 2003 a montar um
estudo para tornar a cultura do licuri sustentdvel. O projeto estd
sendo desenvolvido em conjunto com a Companhia de Desen-
volvimento e Agio Regional (CAR), a Empresa Baiana de De-
senvolvimento Agrfcola (EBDA), o Instituto Brasileiro do Meio
Ambiente e Recursos Naturais Renoviveis (Ibama), o Instituto
Nacional de Colonizagio e Reforma Agrdria (Incra), a Secreta-
ria de Trabalho, Esporte e Assisténcia Social (Setas) e o Servigo
Brasileiro de Apoto as Micro e Pequenas Empresas (Sebrae).

Solange Santos Marinho, assistente social da CAR, diz
que o objetivo do Projeto Viver Melhor é elevar o Indice de
Desenvolvimento Humano (IDH) da Bahia, ampliando 0s
indicadores de sadde, de educagio e de renda.

“Descobrimos que a vocagio nativa do municipio de Cal-
deirio Grande ¢ o licuri, hoje somente utilizado na indds-
tria de sabdo, xampu e racio”, diz. Nio havia ainda pesquisa
sobre o teor nutritivo do licuri e, por isso, a parceria com o
Cefet foi essencial. Os técnicos da CAR perceberam ainda
que o projeto ndo poderia ficar restrito as comunidades de
Agua Branca, Boqueirdo, Sao Miguel e Virzea Suja, e que
deveria ser ampliado para todo o municipio. O projeto-pi-
loto, no entanto, serd construido em Sio Miguel, onde uma
unidade de beneficiamento de produgio de barra de cereais,
com tecnologia transferida pelo Cefet/BA, seri construida.
A previsio é que a fibrica esteja pronta no inicio de 2006.

“PRECISAMOS AUMENTAR A renda do caldeirio-
grandense”, diz Solange, “e a0 agregar valor ao licuri na pro-
pria comunidade, todas as pessoas — produtor e extrativista
— vio sair ganhando, pois melhorardo sua renda”.

Os estudos para a realizagio do projeto estio adiantados.
Um levantamento do comportamento da atividade extrativista
do licuri em Caldeirdo Grande mostra que existem 91T fa-
milias cadastradas, em um total de 3.974 pessoas, das quais
1.809 trabalham na produgio do licuri. A renda mensal obtida

Baiana faz cocada de
licuri

Na Bahia, até cocada € feita com o
licuri. A receita, que rende 20 porcdes,
é da secretdria de Educacto de Caldei-
o Grande, Eliane Bezerra.

Ingredlentes

1 quilo de licuri sem casca (s6 a
améndoa);

2 quilo de aclcar ou uma barra de
rapadura.

Modo de fazer
Moa o licuri no liquidificador até
esmagd-lo por completo. Reserve.
Faca uma calda com o agGcar. Quando
estiver em ponto de bala (pouco
grossa), coloque o licuri moido. Mexa
bastante até aparecer o fundo da
panela. Molhe um prato ou unte com
manteiga e despeje o doce sobre 0
recipiente. Corte em quadrados antes
de esfriar.
0 licuri ainda & utilizado em receitas
de peixe, vatapd, arroz, feijdo verde,
ovos, picolés e sorvetes, como conta
Eliane.
A quebradeira de licuri, figura tipica
do semi-drido, jd virou estdtua em
praca péblica e também tema de ver-
505 & cancdes, como estes, recolhidos
do repertorio popular:

0 meu chao abencoadb,

ainaa tem bem-eis

cheiro de umbu madro

e sabor ae ficur

0 licuri domina a paisagem de Cal-
deirdo Grande. Foz parte da decorado
de festas tipicas, como a de Sdo Jodo,
e, em fempos de estiagem, “engana

a fome” e é 0 “sustento dos pobres”,
como diz 0 povo da cidade.

CADERNOS TEMATICOS N° 6 NOV. 2005
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A palmeira (Syagrus coronata Martius
Beccari) tem porte elegante. Seu fronco
chega a atingir até 12 metros de altura

por 25 centimetros de didmetro. Suas

folhas sdo grandes e medem até 2
metros de comprimento. Suas flores sdo
pequenas e de cor amarela. Os cachos da
palmeira ddo mais de 1,3 mil frutos.

0 licuri floresce e frutifica durante

quase fodo o ano, por isso tem grande
importancia para o homem do semi-
drido.

Como escreveu o pesquisador Marcos
Ant6nio Drumond, da Empresa Brasileira
de Estudos e Pesquisas Agropecudrias
Semi-Arido (Embrapa), o licurizsiro
suporta secas de vdrios anos, pois, ao
perder as folhas velhas, guarda vivos, por
cerca de trés a quatro anos, os talos que
tém reservas de seiva armazenada nas
estagdes das chuvas. Essas reservas é que
asseguram a vitalidade da palmeira nos
periodos da escassez.

Qutra caracteristica do licurizeiro é sua

capacidade de crescer tanto em solos
profundos quanto nos brejos e também
no meio das pedras, onde a dgua s
exisfe nas chuvas.

com o licuri atinge R$ 42.060,00. Cada regiio do municipio
foi cadastrada, rua pOr rua, COMOo CONta O assessor da Secreta-
ria Municipal de Planejamento Luiz Carlos Santos Vieira.
No povoado de Sio Miguel, onde o projeto comega-
rd, uma das beneficiadas serd Guilhermina de Jesus, de 76
anos. Ela faz bocds (bolsas) e esteiras com a palha do licuri.
‘Aprendi a fazer cestos com gente de Capim Grosso, ha mui-
to tempo, a0s 40 anos, e ja ensinei filhos e netos”. Cada bocé
de Guilhermina vale R$ 2,00 e na nova cooperativa de traba-

lhadores ela poderé ensinar sua arte para mais gente ainda.

Licuri tem grande valor nutritivo

Uma das frentes de estudo dos pesquisadores do Cefet/BA

¢ o aproveitamento dol|licuri|como fonte de alimentos, pois ele

tem grande potencial nutritivo e oleaginoso. Esse projeto esta
sendo financiado pelo Conselho Nacional de Desenvolvimen-
to Cientifico e Tecnolégico (CNPq), assim como a pesquisa
sobre a produgio de substitutos vegetais do leo diesel.

Do licuri tudo se tira. Do coco, saem a barra de cereais,
o iogurte, a cocada e olartesanato] Da fibra, faz-se a farinha

As folhas da palmeira sdo matéria-
prima para a produgdo de objetos
utilitdrios e de artesanato, como
vassouras, chapéus e esteiras. 0 fruto
¢ comido ainda como um petisco.
Montado em corddes como um rosdrio,
as pessoas vdo refirando os coguinhos
um por um para comé-los aos poucos.

CADERNOS TEMATICOS N° 6 NOV. 2005

que integra a receita de paes e biscoitos, briquetes para for-
nos e também o suporte para despoluigio de efluentes. Da
palma, fabricam-se préteses ortomecinicas e de suas folhas
pode—se extrair cera. Cerca de 4,5% da polpa e 50% da amén-
doa sio constituidas de éleo.

Como ainda nio existe literatura cientifica sobre o licuri,
muito estudo precisa ser feito, inclusive para incentivar no-
vos modelos de gestdo associativista e soliddria para os tra-
balhadores que vivem da palmeira. Enquanto os resultados
nio chegam, a populagio vai tocando sua vida.

Polpa e améndoa tém valor

O professor Francisco José Brito Duarte tem trabalhado
ultimamente sob orientagio da professora Djane Santiago de
Jesus, do Cefet/BA, na pesquisa do potencial alimenticio do
licuri. Sua pesquisa, realizada no programa de pés-graduagio
em Quimica da Universidade Federal da Bahia (UFBA), jd
constatou que a polpa do licuri tem minerais essenciais ao ho-
mem, como cilcio, magnésio, cobre e zinco. Na améndoa, seca
ou cozida, encontram-se ainda ferro, mangangés e selénio.

Eles jd conseguiram preparar alguns produtos derivados
do licuri, como a barra de cereais, a conserva e a farinha.

Outros professores estio trabalhando em outras fren-
tes. A equipe da mecAnica estuda a construgio de uma
mdquina automdtica para quebrar o coco, o pessoal da ad-
ministragio estuda novas formas de gestio e os docentes
da quimica, a composi¢io do licuri e o desenvolvimento

de novos produtos alimenticios.



Cidade diminui nos ultimos anos

Segundo estimativas de 2004 do Instituto Brasileiro de
Geografia e Estatistica (IBGE),

Caldeirio Grande |tem po-

pulagﬁo de 9.127 habitantes, distribuidos por 496 quiléme-
tros quadrados. As pessoas da comunidade tém procurado
outros lugares para tocar a vida, pois a populagﬁo tem dimi-
nuido nos dltimos anos. Em 2000, eram 11.395 moradores,
dos quais 4.081 viviam na drea urbana do municipio, segun-
do o Censo do IBGE.

A cidade registra 5.528 matriculas no ensino fundamen-
tal e 487 no ensino médio. Sio 193 professores do primeiro
nivel de ensino e 36 do segundo. Na drea da satde, Caldei-
rio Grande conta com 28 leitos hospitalares disponfveis no
Sistema Unico de Satde (SUS) em trés estabelecimentos. A
economia é movida pela agropecuaria.

A CIDADE NASCEU em 1395, quando as familias Be-
zerra e Brasileiro compraram a fazenda Boqueirdo, em Jacobi-
na, das mios de Porfirio Ferreira. Naquele ano, Norberto Dias
Bezerra e Maria Isabel Bezerra e Manoel Alves Brasileiro e Da-
misia Alves Brasileiro chegaram ao lugar acompanhados dos
filhos e de Lufs Correia e Constantina, irm3i de Norberto.

No 1nicio, plantavam feijﬁo, milho, mamona e mandio-
ca. A fazenda prosperou e outras familias comegaram a se
aglomerar ao redor de caldeirdes de pedra que armazenavam
as dguas das chuvas. A comunidade cresceu e passou a ser
chamada de Caldeirio Grande.

Em 1914, o municipio foi desmembrado de Jacobina e
anexado ao de Satde. Em 1946, o nome da cidade foi mu-
dado para Iraguagu — pedra grande em tupi — mas a nova
denominagio nio vingou.

Em 1953, 0 povoado virou distrito de Satde e se emanci-
pou em 1962 com o nome de Caldeirio Grande.

Depois de um perfodo de desenvolvimento, as secas,
principalmente as dos anos 1990, levaram a populagﬁo de
Caldeirio Grande a buscar outras regides do pafs para viver.

A cidade tem ndice de Desenvolvimento
Humano (IDH) de 0,588, segundo dados
de 2000. O da Bahia é de 0,693. 0 IDH
mede o nivel de desenvolvimento humano
de paises, estados e cidades. Usa como
critérios indicadores que medem a alfabeti-
zacdo e 0 taxa de mafricula, a esperanga de
vida ao nascer e a renda das pessoas.

0 indice varia de zero (nenhum desenvol-
vimento humano) a um (desenvolvimento
humano total). Um IDH até 0,499 significa
desenvolvimento humano baixo e indices
entre 0,500 e 0,799 sdo de médio desen-
volvimento humano. Adma de 0,800, o
IDH ¢ considerado alto.

0 Relatdrio de Desenvolvimento Humano
(RDH) do Programa das Nagdes Unidas
para o Desenvolvimento (PNUD), de
sefembro de 2005, revelou que o IDH do
Brasil em 2003 era de 0,792. 0 resultado
colocou 0 pais na 63° posicdo na lista dos
177 paises do mundo. A Noruega lidera

a lista, com IDH de 0,963. Na América
Latina e Caribe, 12 paises tém desempenho
superior ao brasileiro, entre eles México,
Cuba, Uruguai, Chile e Argentina. O pais
com pior indice é Niger, na l\fricu, 177° na

\
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Estudantes elaboram
novos produtos

Feira exibe criatividade de estudantes do Cefet/Bambui

CADERNOS TEMATICOS N° 6 NOV. 2005

Sio 8h da manha de uma sexta-feira de dezembro e o cam-
pus do Centro Federal de Educagio Tecnolégica de Bambuf
(Cefet/Bambuf), no Oeste de Minas Gerais, estd movimentado.
Os estudantes dos cursos superiores de tecnologia de Processa-
mento de Alimentos, Administragio, Informdtica e Turismo es-
tdo as voltas com a preparagio da 3? Feira Integrada de Produtos
Agroindustriais (Fipa), marcada para aquela noite do dia 9.

Em um dos galpées, Abrio Morramade Costa e Diego
Miguel Teixeira terminam de defumar alméndegas recheadas
de frango. "Querfamos fazer algo diferente, ainda inexistente
no mercado. Na primeira degustagio que realizamos, mais
de 80% das pessoas aprovaram nossas alméndegas. Também
elaboramos um néctar de caju com manacubid, uma fruta
citrica da Amazénia”. Ao lado de Abrio e Diego, Michele
Cristina Nogueira e Luciana Costa Carvalho preparam ham-
bargueres de ovelhas enriquecidos com beterraba e cenoura
desidratada. “A carne de ovinos é ainda pouco comercializada



e querfamos criar alternativas aos hambdrgueres produzidos
a partir das carnes de bovinos e aves”, explica Michele.

O evento encerra os médulos de carne e vegetais de um
dos cursos e serve ainda para integrar os estudantes do Ce-
fet, explica a coordenadora do curso superior de Tecnolo-
gia em Processamento de Alimentos, Sénia de Oliveira Du-
que. Aquela noite, os formandos vio mostrar a 16 juizes e
a comunidade sua produgio em carnes, derivados de leite e
frutos e hortaligas. Apesar de a proposta da Fipa ser exibir
tecnologias alternativas de produgio de alimentos, os estu-
dantes buscam desenvolver novos produtos.

A criatividade de Rizia Cristina e Regiane Avelar Bastos re-
sultou em uma cenoura cristalizada conservada por desidrata-
¢do osmdtica. Suas colegas Maura Verdnica Carvalho e Milene
Aparecida Lourengo fizeram uma beterraba em pé para ser
utilizada em molhos e maioneses como corante natural. “Ain-
da nio avaliamos se as caracteristicas nutricionais da beterraba
foram mantidas no processo de fabricagio”, reconhecem.

Lilian Alves Ferreira e Leidiane Silva Floriano conceberam a
cenoubela, um doce de cenoura e beterraba sem aditivos quimicos.
“No lugar de acidulantes, utilizamos suco de laranja”, dizem.

O ideal ¢ que o aluno reconhega as diferentes tecnologias
de produgio e saiba como utilizd-las. “Vocé exige o desen-
volvimento de alternativas, mas os estudantes querem Ino-
var e criam alimentos que acabam sendo reconhecidos pelo
mercado”, conta a professora Sénia. Ela cita o exemplo da
bananits, um alimento elaborado a partir da banana, exposta
na feira do ano anterior, que conquistou o terceiro lugar no
Prémio Técnico Empreendedor de 2005.

Integragio — O professor de Informdtica no Agronegécio
Carlos Bernardes Rosa Janior conta que foram os estudan-
tes de seu curso que desenvolveram as pdginas da Fipa na
Internet, como conclusio do médulo de Programagio Web.

O coordenador do curso de Administragio, Georges
Francisco Vilela Zouein, explica que os estudantes que con-
clufram as disciplinas de gestdo mercadolégica desenvolve-
ram os rétulos, as embalagens dos produtos e ainda foram os
responsaveis pelo calculo de custos e a pesquisa de mercado,
assim como a estratégia de marketing de cada alimento. Fo-
ram também os organizadores da feira.

O diretor do Cefet/Bambui, Ivan Chaves Magalhies es-
clarece que o mérito do evento é sua organizagio, toda feita
pelos estudantes, inclusive a captagio de recursos. “A escola
nio coloca dinheiro nenhum na Fipa, mesmo porque nio hd
orgamento para isso. Foram os alunos que procuraram os
patrocinadores e organizaram tudo”, diz com orgulho. A es-
tudante do curso de Administragio Franciele Ribeiro Costa
confirma: “nosso orcamento, de R$ 3,5 mil, foi bancado por
17 patrocinadores”.
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Bananits conquista
3° lugar em prémio
nacional

0 resultado do Prémio Técnico
Empreendedor, divulgado no dia 28
de novembro, revelou o bananits,
produzido pelos estudantes do Cefet/
Bambui. A proposta de criar uma in-
dustria de alimentos na regido do alto
Sdo Francisco  investir na produgdo
de salgadinhos a partir da massa da
banana verde tinha potencial para
gerar negacios e foi distinguida pelos
juizes do concurso.

Segundo Gabriela Paulineli Alemida,
do curso de Tecnologia em Proces-
samento de Alimentos do Cefet, o
diferencial da bananits em relado
aos outros salgadinhos é a ndo-utili-
zagdo de conservantes. “0 produto é
natural, saboroso, barato e acessivel”,
diz. 0 bananits foi desenvolvido no
Setor de Processamento de Frutos e
Hortaligas 11, coordenado pela profes-
sora Cldudia Helena de Magalhdes.
“Eles estdo aplicando os conheci-
mentos adquiridos em sala de aula”,
comemora a professora.
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Inovacao marca produtos da Fipa

Os estudantes querem mesmo inovar. O diferencial do
hambdrguer de Dryeﬂe Kern Morato, por exemplo, é o for-
mato. Ela criou as pegas com carne de suino e soro na forma
de um coragio. “Nio sou romintica, é puro marketing”, re-
conhece. E que a gordura foi substituida pelo soro para dar
liga na preparagio da carne. Além de mais sauddvel, ela ainda
aproveitou os residuos da fabricagio de queijos. Dryelle, em
conjunto com sua colega Fernanda Patricio Maia, fez ainda
um molho de beterraba para ser utilizado em massas.

Thafs Melo vai mostrar na Fipa um 1ogurte grego com sabor
de café e chocolate. “E novo e excitante”. Sua diferenca é a consis-
téncia e viscosidade. Nio existe ainda no Brasil e deve ser servido
como sobremesa, acompanhando frutas, pois ¢ mais dcido.

Ana Carolina Figueiredo Silva e Ana Paula Castro Diniz criaram
um molho de queijo, com consisténcia mole, para saladas e biscoi-
tos. Elaborado com massa de requeijio, tem menos gordura.

A professora de Tecnologia de Leite e Derivados do Cetet
de Bambuf, Romilda Bastos Monteiro de Aratjo, reconhece
que o maior mérito da feiraéo aprimoramento dos conheci-
mentos que os estudantes obtém em sala de aula. “"Queremos
que os estudantes pensem em produtos ecolégicos, como os
feitos com efluentes da inddstria”, diz. Essa foi a proposta
de Adriano Alvarenga Gajo e Adriana Aparecida Lopes Fe-
liciano, que elaboraram uma sobremesa cremosa com soro,
com sabor de maracujd e calda de chocolate. “Usamos um
residuo da inddstria, um subproduto”, destacam.

Para o professor de Bioquimica Elis Bernard Kamwa, a

Fipa mostra o crescimento proﬁssional dos estudantes.

Jurados experimentam 54 produtos

A noite, durante a feira, realizada na sede da Associagio Atlética
do Banco do Brasil (AABB), 106 juizes experimentam 54 produtos
e indicam o melhor de cada 4rea, segundo critérios que envolvem
aspectos globais, cor, odor, textura, sabor e criatividade.

O zootecnista da Empresa de Pesquisa Agropecudria de Minas
Gerais (Emater/MG) Alberto Schwaiger Paciuli é um deles. Ele
revela que aprovou a salsicha condimentada e o presuntini de fran-
go. Para ele, o rétulo do apresuntado de peixe foi o mais criativo.

A veterindria do Instituto Mineiro de Agropecudria (IMA) Dé-
bora Gomide de Santiago gostou mais do apresuntado de peixe por
seu sabor e criatividade. Sua colega Janaina Campos indica o espeti-
nho de hambrguer de frango como o melhor na drea de carnes.

S3o 23h e o mestre de cerimodnia do evento anuncia os ven-
cedores de cada area. Em carnes, foi indicado o croquete de

peixe com catupiri; na categoria frutos e hortaligas, 0s jurados



aprovaram a mandiocada, um doce de mandioca; e entre os
derivados de leite venceu o petit suisse com leite de cabra.
Glayce Kelly dos Santos, Jordana Fitima de Souza e
Flavia Regina Passos, que produziram o croquete de peixe
com catupiri, planejam colocar seu produto no mercado,
sonho semelhante ao de Pedro Henrique Eusébio, Sthefa-
nia Rodrigues Braz e Maiara de Jesus Guimaries, respon-
sdveis pelo petit suisse com leite de cabra: “nossa meta ¢
desenvolver comercialmente o queijo, pois foi bem aceito
e ¢ indicado para criangas e adultos com intolerincia a
lactose”. Thiago Ribeiro, Thafs Odete de Oliveira e Este-
la Maria de Almeida Avelino também querem aprimorar a
madiocada, produto vencedor da categoria frutos e horta-

ligas, para vé-lo nas prateleiras dos supermercados

CEFET tem presenca forte na regiao

Localizado em uma regiao famosa por queijos artesanaits,
o Cefet/Bambuf mantém projetos de apoio aos produtores
locais. Em um deles, ja aprovado pelo Conselho Nacional de
Desenvolvimento Cientifico e Tecnolégico (CNPq), pro-
fessores da institui¢io implantaram um programa de apoio
a agricultura familiar para atender as necessidades dos pro-
dutores de quetjo de Medeiros.

OW realizado em parceria com a Associagio dos

Respondem pelo projeto os professores
Alberto Paciulli, Fernando Magalhdes,
Gaby Ortiz, Jonas Silva, Romilda
Aratjo, Sandra Pinto, Sonia Paciulli e
Valdirene Silva.

Produtores de Queijos Canastras de Medeiros (Aprocame),
consiste na utilizagio de um microdnibus para o desenvolvi-
mento de priticas extensionistas nas unidades de produgio.

Professores e alunos envolvidos no trabalho de extensio mo-
nitoram fatores ambientais, nutricionais e humanos que possam
interferir no processo de fabricagio do queijo canastra.

O presidente da Associagio dos Produtores do Queijo
Canastra de Medeiros (Aprocame), Luciano Carvalho Ma-
chado, acredita que atividades como essas sio importantes
para o fortalecimento dos fabricantes de queijo da regiao.

A associagio retine 23 produtores do Oeste de Minas Gerais.
Para se filiar 2 Aprocame, Luctano conta que o primeiro passo é
fazer um treinamento de boas préticas de fabricacio, no qual as
normas para fabricagio do queijo artesanal sio estudadas.

Ele conta que existem 11 mil produtores de queijo em
quatro micro-regides mineiras: Canastra, Araxd, Alto Para-
nafba e Serro. Sé na Canastra sio 2.100 produtores. A re-
gido engloba sete cidades: Medeiros, Bambui, Sio Roque,
Vargem Bonita, Tapiraf, Delfinépolis e Piumbhi.

A estrutura dos produtores é basicamente familiar e envolve cer-
cade 6 mil pessoas no total. Em Medeiros, sio pouco mais de mil.

A produgﬁo ¢ de 6 toneladas de queijo por dia, o que
gera uma receita de cerca de R$ 2,4 milhdes, pois cada

queijo é vendido em média por R$ 4.

Como fazer queijo

Uma vaca sadia. Esse é o segredo de
uma boa receita de queijo canastra,
brinca a produtora Helena Marcia Bas-
tos Machado. £ que foda o producio
comega na ordenha, que deve ser feita
de maneira higiénica. Ela ndo faz
mistério e ensina o resto da receita.
Coe o leite duas vezes, com peneiras
de malhas diferentes, geralmente as
de nimeros cinco e seis. Em segui-
da, coloque 25 mililitros de coalho
para cada 100 litros de leite, a uma
temperatura de 30°C a 40°C. Adicione
fermento: “Cerca de um mililitro para
cada litro de leite”, revela.

Espere 40 minutos para que ocorra a
coagulacgo. Depois de formada a coa-
lhada, corte a massa horizontalmente
e bata. Coloque em uma forma e
cubra-a com um pano. Retire e aperte
0 queijo. Coloque o produto na forma
novamente e adicione um pouco de
sal. Vire 0 queijo depois de seis horas.
No dia seguinte, retire o queijo da
forma e coloque-0 em prateleiras de
madeira, onde deve ficar maturando
por cerca de 12 dias. “0 ideal é 20
dias”, diz Helena.

CADERNOS TEMATICOS N° 6 NOV. 2005

17




Curso de paisagismo
redireciona vida de profissionais

Alunos da escola de Barbacena
buscam novos caminhos para a carreira

Atris de novos rumos na carreira, muitos profissionais

tém procurado o curso técnico de Paisagismo da Escola

Paisagismo € a arte e a técnica de orga-
nizar e configurar espacos livres, urbanos
0U ndo, para projetar paisagens.
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Agrotécnica Federal de Barbacena (EAF/Barbacena), em
Minas Gerais. Todos buscam uma nova profissﬁo em um
setor estratégico para a regido.

A floricultura é uma atividade rentivel, que exige tec-
nologia e conhecimento técnico. Segundo dados do Ins-
tituto Brasileiro de Flores (Ibraflor), o setor movimenta,
anualmente, entre US$ 750 a US$ 8300 milhdes e gera
mais de 120 mil empregos no Brasil. De acordo com o
Instituto Brasileiro de Geografia e Estatfstica (IBGE),
a atividade emprega, em média, duas vezes mais traba-
lhadores do que a agropecuéria nacional, predomina em
propriedades com menos de dez hectares e ¢ um ramo de

grande concentragio de mulheres.



A maioria da produgio estd concentrada em proprie-
dades de até 3,5 hectares, a excegio de Goids, onde a drea
média de cultivo é maior, 6,3 hectares. A floricultura se
destaca ainda pela rentabilidade por drea. O lucro é de
trés a cinco vezes superior ao da fruticultura e dez vezes
maior que o obtido na produgio de grios.

No Brasil, os estados de Sio Paulo, Minas Gerais, Rio
de Janeiro, Rio Grande do Sul, Santa Catarina, Pernam-
buco, Parand e Goids sio os maiores produtores. Além
de Barbacena, Minas possui outros pélos de produgio de
flores, como Andradas, Araxd, Manhuacu, Lavras e Mon-
tes Claros. No estado, a floricultura de corte tem nas
rosas a sua exploragio principal‘ CrisAntemos, cravos, 4s-
teres, gladfolos sio produzidos em menor escala.

Perfil — Mulher; mais de 40 anos; com curso superior
completo; em busca de uma segunda profissio: esse é o
perfil do estudante médio do curso técnico de Paisagismo
da EAF de Barbacena, segundo explica a coordenadora do
programa, Marilia Maia.

Quando formados, esses alunos acabam se tornando
profissionais auténomos. Rafael Eliezer Ribeiro confir-
ma a tendéncia. Foi estudante da primeira turma do curso.
Antes, vendia colchdes magnéticos, mas sempre gostou de
flores e plantas. Descobriu o curso e procurou aprender
mais sobre o tema. Também descobriu muitas técnicas
com uma arquiteta amiga, com quem trabalha até hoje.
Com ela, abriu uma empresa, a Ar Verde, para poder par-
ticipar de concorréncias e licitagdes de Srgdos publicos
e privados. Agora, pretendem abrir outra, somente para
vender mudas e plantas. E que pagam 13% de impostos
sobre a prestagio de servigos e somente 3% sobre o co-
mércio de mudas e flores.

Os rendimentos do profissional da 4rea sio varidveis,
pois dependem de virios fatores, como a 4rea a ser jardi-
nada, sua complexidade, a composigao patsagistica e até a
condicio financeira do cliente.

Maria Edith Alves Quintio, da mesma turma de Rafael,
trabalhava na inddstria téxtil. Ela conta que, geralmente,
os clientes querem projetos de baixa manutencio, como
bromélias, piteiras, palmeiras, agaves, buxinhos e outras
plantas perenes. Decidida, ela vé uma obra e procura o
construtor. “Mostro meus projetos, meus dlbuns de foto-
grafias, o antes e o depois de minha intervengio”, conta.

Como o projeto sé ¢ aprovado se o profissional se
mostrar confiante, a entrevista é decisiva. Maria Edith
até confessa nio saber algo para o cliente, mas diz que
1ra pesquisar‘ Hoje, estd se especializando em contro-
le de pragas. E o seu nicho de mercado. Se antes do
curso Maria Edith nio sabia cuidar nem de uma vio-
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leta, hoje trabalha com paisagismo em toda a regido
de Barbacena. Tem projetos em Sio Jodo del Rey, Ca-
randaf, Ressaquinha e até em Barroso, territério de
atuagio de Rafael.

Curso dura 3 meses

O curso, que comegou em 2000, dura trés semestres
e prepara o aluno para a construgio de um ambiente que
intensifique a harmonia entre o ser humano e seu meio.
Conhecimentos de arte, histéria, teoria e prética de jar-
dinagem, teoria do paisagismo, design e metodologia de
projetos, além de perspectiva humanizada, proporcionam
ao estudante um embasamento tedrico que lhe permite,
mais tarde, desenvolver seus trabalhos.

Para se formar, o estudante tem que elaborar um
projeto, que envolve toda a turma, geralmente, de 20
alunos. Eles tém ainda que defender o trabalho perante
uma banca examinadora, conta a coordenadora Marilia
Maia. Depois, implementam a idéia, etapa que dura en-
tre 20 ¢ 30 dias. A proposta ¢ utilizar sempre uma drea

da €SC013, que fornece tOClO O material. Nesse PI‘OC€SSO,

Mudas, terra e seixos.
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véem a diferenga entre a idéia colocada no papel e sua
execugao.

A coordenacio do curso, Gnico oferecido por uma es-
cola da rede federal de educagio profissional, realiza ain-
da, anualmente, uma semana técnica, com oficinas, pales-
tras e exposigoes.

Como a profissio foi reconhecida em agosto de
2005 pelo Conselho Federal de Engenharia, Arquite-
tura e Agronomia (Confea), os profissionais tém que
obter o registro do Conselho Regional (Crea) de seu
estado para atuar.

Experiéncias — A paisagista Delliane Coutinho era ta-
qufgrafa e fotégrafa antes de se formar em Paisagismo.
Seu interesse pelo curso veio por necessidade de ampliar
conhecimentos. Sua colega Dalva Pereira também sempre
trabalhou, mas nio gostava do que fazia como secretdria
de uma usina siderdrgica. Fez design de interiores e foi
complementar a formagio no curso técnico de paisagismo
da EAF de Barbacena.

J& Anténio Vicente Feres nio estudou Paisagismo, mas
trabalhava como chefe do Setor de Parques e Jardins da
Prefeitura de Barbacena. Com a dificuldade de firmar par-
cerias, fundou a ONG das Vertentes, em junho de 2005.
Com apoio da EAF Barbacena, hoje busca recuperar os
espagos verdes da cidade, como o estacionamento do Par-
que de Exposigdes.

Raner das Neves Duarte atuava com jardins profissio—
nalmente, antes de fazer o curso, mas seu conhecimento



era pratico. Aprendeu o oficio com seus pais. “Fui atrds
de mais saberes, pois precisava provar que meus conhe-
cimentos atenderiam is demandas do mercado”, diz. O
estudo serviu ainda para aumentar sua auto-confianga.
Hoje, trabalha com produgio e manutencio de jardins na
Avenida Floricultura.

Falta pesquisa no setor

Para a presidente da Associagio Barbacenense de Rosas e
Flores (Abarflores), Sheila Magda Brandio Losche, o prin-
cipal problema do setor hoje ¢ a falta de pesquisa no de-
senvolvimento de novas espécies no pafs. E que o mercado
tem que se renovar a cada dois anos e as rosas tém que ter
novas cores, principalmente. Vermelhas sio sempre as mais
vendidas, seguidas das amarelas, das laranjas e das brancas,
revela Sheila.

Hoje, os royalties pelas novas espécies sao pagos a gran-
des floricultores ingleses, franceses, colombianos e sul-
africanos, principalmente. Cada pé de roseira custa US$
0,97 no mercado internacional.

Para a presidente da Abarflores, o crescimento do seg-
mento depende da uniio com os grandes produtores, da
promogio de cursos de gestio de negdcios e também de
parcerias com institui¢des, como o Servigo Brasileiro de
Apoio as Micro e Pequenas Empresas (Sebrae), e o poder
publico, como a Prefeitura de Barbacena.

A Abarflores planeja ainda criar um selo de origem e
uma embalagem uniforme, que ndo daniﬁque a rosa e seja,
simultaneamente, a marca da regido.

O futuro do setor, para Sheila, passa pela criacio de
um mercado de produtores, pelo crescimento do niimero
de floricultores, pelo financiamento da produgio e, logica-
mente, pelo desenvolvimento de novas espécies.

A associagdo, que existe hi cinco anos, tem 21 associa-
dos, entre os 45 agricultores da regido de Barbacena, que
emprega mil trabalhadores diretamente.

Na cidade, uma dtzia de rosas custa entre R$ 2 e R$
0, dependendo do tamanho da haste. A produgﬁo fica em
torno de R$ 2 por dézia e a regiﬁo colhe cerca de 250 mil
ddzias por més.

Ovidio Loschi fez o curso técnico agrfcola nos anos 60
e hoje vive da floricultura. Para ele, a oferta hoje ¢ maior.
“Existe mais qualidade, mais tecnologia e produtividade”,
acredita. No entanto, o prego caiu. “Se antes, com uma
ddzia de rosas longas pagava o trabalho mensal de um ho-

mem, hoje necessito de cinco ddzias”, relembra Ovidio.
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Estudantes criam

empresas em Ponta Grossa

Universidade Tecnoldgica do Parana
forma empreendedores nos campos gerais
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Num prédio do quilémetro 4 da Avenida Monteiro
Lobato, em Ponta Grossa, no Parani, os sécios da Su-
prametal planejam produzir 3,6 mil toneladas de Iigas de
aluminio e faturar R$ 24,8 milhdes. No mesmo edificio,
cinco jovens programam jogos para telefones celulares
e um empresdrio firma parcerias com grandes empresas
para fortalecer sua fibrica de pizzas.

Por trds desses empreendedores estd o Hotel Tecnold-
gico (HT) do campus de Ponta Grossa da Universidade
Tecnolégica Federal do Parani (UTE/PR). A incubadora
de empresas dd suporte e permite que o empreendedor
amadurega sua idéia, como explica a coordenadora do HT,
Cristiane Sant’Anna Santos.

Na incubadora, os jovens empresérios analisam suas
idéias, avaliam sua vocagio e verificam a existéncia de
clientes para seus produtos ou servigos. Eles também
aprendem como administrar a empresa e a identificar



oportunidades e ameagas ao negdcio. Algumas vezes, uma
idéia se transforma em outra, concorrentes em potencial
se unem e forma-se uma terceira empresa, diz Cristiane.

O gerente de Relagdes Empresariais e Comunitdrias
do campus de Ponta Grossa da UTF, Lufs Mauricio Re-

sende, conta que tudo comegou quando o entio|Centro

Federal de Educagio Tecnoldgica (Cefet) ‘do Parand ven-

ceu uma licitagdo do Ministério da Educacio e do Servigo
Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas (Se-
brae) para implementagio de incubadoras de empresas e
incentivo a empreendedores em 2001.

Com drea inicial de 100 m2 e espago suficiente para abrigar
cinco empresas em 2002, hoje o HT tem um andar de 250 m2 e
capacidade para incubar 12 empresas no campus de Ponta Grossa.

O consultor do HT Joaquim Mira Janior lembra que
as estatfsticas mostram que apenas 2,5 em cada dez em-
presas sobrevivem apds o terceiro ano de atividade. Cris-
tiane revela que os maiores fracassos das incubadas se de-
vem a falta de interagio e de maturidade da equipe. “Uma
boa idéia pode morrer por falta de comprometimento da
turma’, diz Cristiane. “Por isso, é preciso ensini-los a ser
gestores do préprio negécio”.

Perspectivas — A médio prazo, a meta do HT, explica Lufs
Mauricio, é melhorar o fomento e captar mais recursos para
os projetos incubados. Seu desafio é criar um meio fértil
para a proliferagio de idéias vidveis e isso a UTF tem procu-
rado fazer, pois mantém em todos os cursos uma disciplina
que ensina o estudante a ser um empreendedor.

A experiéncia do gerente mostrou que, de cada dez proje—
tos, um ¢ vidvel. Hoje, ele diz que uma boa idéia tem como
caracterfstica ser economicamente e tecnicamente executa-
vel. Seu autor precisa, ainda, ser um empreendedor. “Um
bom realizador com um mau projeto troca de idéia, mas uma
pessoa sem o perfil com uma idéia vidvel na cabeca é capaz
de sacrifici-1a”, comenta Lufs Mauricio. Como ex-gestor do
HT, ele sentencia: “Vocé nio pode dar asas para quem nao

~ bRl
sabe € nao quer aprender a voar .

Como boas idéias viram grandes negocios

A Suprametal, empresa de reciclagem de aluminio, e a
Blue Monkey, de programagio de jogos para celular, sio duas
empresas incubadas no HT de Ponta Grossa. Enquanto a
primeira tem como meta gerar 42 empregos diretos em 18
meses e produzir 3,6 mil toneladas de ligas de aluminio por
ano, o alvo da segunda é mais modesto. Seus sécios planejam
empregar sete pessoas para programar 13 jogos para celular
ainda em 2006, com faturamento previsto de R$ 135 mil.

Fernando de Rocco, um dos sécios da Suprametal, foi
estudante dos cursos técnico e tecnoldgico de Mecinica do

Com 14 mil alunos, 1.330 professores

e campi em sete cidades, o Cefet do
Parand foi o primeiro centro do pais a se
transformar em universidade tecnoldgica,
em 2005.

0 Cefet-PR tem origem na Escola de
Aprendizes e Artifices, criada em 1909.
Em 1978, junto com outras escolas, foi
transformado em Cefet.

A universidade tem sede em Curitiba

e campi em Campo Mourdo, Comnélio
Procopio, Dois Vizinhos, Medianeira, Pato
Branco e Ponta Grossa.

Oferece 41 cursos de graduacdo, quatro
programas de mestrado, um doutorado,
dez cursos técnicos de nivel médio e
cerca de 50 cursos de especializagdo.
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E um evento promovido pelo New Ventures
Brasil, uma organizacgo mundial de fo-
mento de novos negacios, para apresentar
empreendimentos a investidores privados.
No forum, além de apresentarem seus
planos de negdcios, as empresas mostram
seus produtos e eventos durante dois dias
em um estande, em Sdo Paulo.

Antes do forum, as empresas finalistas
recebem assisténcia de consultores para
aprimorar seus planos de negacios.

Os critérios para as candidaturas so:

fer operacdes baseadas no Brasil e ser
empresa nacional; possuir estrutura legal
que permita receber recursos de parti-
cipacdo aciondria; buscar investimento

de capital privado entre USS 100 mil

e USS 3 milhdes (entre RS 213 mil e

RS 6,3 milhdes); e atuar nos setores da
agricultura sustentavel, produtos florestais
certificados, piscicultura sustentdvel,
ecoturismo, energia renovavel, produgdo
limpa, eficiéncia energética e reciclagem.

CADERNOS TEMATICOS N° 6 NOV. 2005

Cefet-PR. Seu trabalho de final de curso foi na drea de re-
ciclagem de aluminio e daf surgiu a idéia da empresa. Outro
dos cinco sécios, o administrador Jean Baggio conta que a
energia gasta para reciclar uma tonelada do aluminio é 95%
menor que a necessdria para produzi—lo a partir da bauxita.
A empresa, que estd no HT hd dois anos, tem tanto fu-
turo que seu plano de negécio foi aprovado pela Fundagio

Getdlio Vargas (FGV) para se candidatar ao|Il Férum de

Investidores em Negécios Sustentéveis.‘“Dos 85 projetos

inscritos, somente 11 foram aprovados”, comemora Jean.

A dificuldade de empresas incubadas, diz Jean, ¢ o finan-
ciamento. Por isso, eles foram buscar recursos fora. Durante
o férum, conseguiram recursos do Banco Real/ABN Amro e
receberio R$ 70 mil para capital de giro e compra de equi—
pamentos, inicialmente. Novos aportes de R$ 200 mil serdo
feitos, num total de R$ 2,5 milhdes em I8 meses.

Para receber um terreno de 16 mil m2 da Prefeitura de
Ponta Grossa no Distrito Industrial, os sécios da Suprametal
mostraram o ndmero de empregos diretos que o negdcio iria
gerar —42 em 18 meses — e o volume de impostos no mesmo
periodo — R$ 4,8 milhdes —, correspondente a uma receita
de R$ 24,8 milhdes. A prefeitura aprovou. Agora, eles estio
fazendo as contas: o lucro anual serd de R$ 1,8 milhio.

Fernando diz que o apoto do HT a Suprametal fot
essencial. “Crescemos aqui e sem 0O apolo do HT nio te-
rfamos conseguido tocar o projeto”, diz.

O negécio da Blue Monkey Games também comecou na
escola. Em 2003, os estudantes de Informética da Univer-
sidade Estadual de Ponta Grossa Vinicius Kolinski e Daniel
Sanches conheceram o HT numa feira. A época, tinham o de-
sejo de programar jogos para computadores. Um ano depois,
nscreveram o projeto no HT. Mais tarde, perceberam que
jogos para celulares eram mais vidveis que os desenvolvidos
para computadores, pois sio mais rapidamente elaborados,
exigem uma equipe menor e tém um mercado em expansio.

Hoje, satisfeitos com o negdcio de jogos eletronicos
simples e descontrafdos, tém dois prontos: o “Slump 1n a
bottle” e o “Beetle racer”. Enquanto no primeiro, 0 joga-
dor controla um pernilongo aprisionado em um pote com
aranhas, no segundo o usudrio acompanha a histéria da
evolugio do Fusca enquanto dirige o carro.

Daniel conta que, atualmente, estio em fase de criacio do
“Bezorro”, um jogo de cinco fases, cada uma com trés niveis de
dificuldade, que conta a aventura de um senhor maligno que
invade os gibis do Planeta. Como os super-herdis ficaram sem
as histérias em quadrinhos, entra em cena um coadjuvante,
mais fraco, sem gibi préprio, que decide libertar os herdis.

A i1déia é distribuir os jogos por meio de publicadores‘
Jd venderam para a Europa o “Slump in a bottle” por meio



de uma empresa de Curitiba. A meta dos empresarios &,
em um ano, produzir I3 jogos, além de criar e manter um
portal na internet para comercializa-los.

A Blue Monkey mantém cinco estagiarios de Informa-
tica, COm recursos que recebeu do Conselho Nacional de
Desenvolvimento Cientifico e Tecnoldgico (CNPq) em
2004. Lucas de Carvalho Bueno Santos é um deles. Diz
que gosta de trabalhar numa 4drea em que pode colocar
em pritica o conhecimento que aprende em sala de aula.
O estagidrio Pedro Henrique Dropa revela que, como o
curso ¢ direcionado a softwares de gestdo e controle de
empresas, trabalhar na Blue Monkey diversifica seus co-
nhecimentos. André Ricardo do Prado complementa e diz
que no estdgio se aprende a fazer.

O sécio Daniel Sanches estd satisfeito: “Por R$ 50

por més, temos uma sala, telefone, fax e computadores”.

De software de seguranca a pizzas

O consultor do Hotel Tecnolégico Joaquim Mira Janior
também tem uma empresa nio residente no HT. Engenheiro
eletricista com mestrado em Engenharia Elétrica na Universi-
dade Federal de Santa Catarina (UFSC), ele dirige a Tecnolo-
gia Morphius, que produz software de seguranga, e que nasceu
quando preparava sua dissertagio de mestrado.

Apés vencer um edital da Fundagio Araucdria e receber re-
cursos de R$ 30 mil para fazer um estudo de viabilidade téc-
nica, econdmica e comercial de seu software de identificacio
de pessoas pela fris do olho, ele tenta registrar a patente do
Morphius junto ao Instituto Nacional de Propriedade Indus-
trial (INPI). Para isso, tem recebido o apoio da incubadora.

Mira Janior pretende utilizar o programa para fazer o con-
trole de acesso de pessoas em bancos, presidios, laboratérios
de seguranga e rede de compurtadores. O custo estimado do
programa importado ¢ de US$ 8 mil a US$ 10 mil (entre R$
16,9 mil e R$ 21,2 mil), sem taxas e impostos de importagio.
Jao prego do Morphius fica entre R$ 5 mil e R$ 7 mil, conta
Joaquim. Outra vantagem, além do prego, é que o projeto da
Morphius tem tecnologia nacional. Para produzir o Morphius
em pequena escala, de acordo com a demanda do mercado,
]oaquim necessitaria de R$ 130 mil a R$ 150 mil.

Como consultor e professor da UTF do Parand, Joaquim co-
nhece todo o potencial do Hotel Tecnoldgico. “Posso auxiliar a
formagio de novos talentos, como consultor. J4 como incubado,
sou assessorado em dreas nas quais estou mais fragilizado”, diz.

Assim como Joaquim Mira Janior, outros paranaenses
querem montar uma empresa. Estudos mostram que um em
cada sete paranaenses entre 18 e 64 anos tenta iniciar um
negdcio préprio. No Brasil, segundo dados do Instituto Bra-
sileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), 90% das empresas
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Saiba mais

Na internet hd mais informagdes
sobre 0s projefos em incubac@o no
Hotel Tecnoldgico da UTFPR. Saiba
mais no endereco http://www.
ng.cefet.br ou envie uma mensa-
gem para hotel@pg.cefet.br.
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sao0 pequenas ou micro, ocupam mais de 50% da mio-de-
obra e respondem por 20% do Produto Interno Bruto (PIB)
nacional, por 1ss0 0 apoio do HT ¢ fundamental.

Que o diga Fabiano Floréncio Silva, dono da Fadeb, uma
empresa de alimentos congelados. Ele procurou o Hotel
Tecnolégico quando se viu as voltas com problemas de ad-
ministragio e produgio em 2002. “Nio tinha acesso a novas
tecnologias”, diz. Resolveu, entdo, ingressar no curso de tec-
nologia de Alimentos da UTF do Parani. Quando descobriu
no curso a pectina — um homopolissacarideo com fungio
aglutinante utilizado no preparo de geléias e alimentos —,
pensou em fabricar suas pizzas com o produto. “Como ela
retém as gorduras ndo absorvidas pelo organismo e expelidas
pelo intestino, minhas pizzas ficariam mais saudévejs", pen-
sou. Ele pretendia utilizar, ainda, os dcidos graxos Omega 3
e Omega 6 na massa, para reduzir o0 mau colesterol.

Era s6 uma idéia, mas, mesmo assim, resolveu levi-la para
o HT em 2004. Virios testes realizados nos laboratérios da
UTF lhe indicaram a exata concentragio de pectina e dos
dcidos graxos para a composigio da massa. Deu certo.

Quando Fabiano decidiu ampliar sua produgio e fabricar
embutidos com a pele de sufno tratada, também procurou
o HT. Hoje, Fabiano vende 30 mil pizzas e 10 mil kg de
embutidos por més.

Apesar de ser dono de uma empresa graduada pelo HT,
ele freqiientemente utiliza os servigos da incubadora. Foi
para ampliar ainda mais a fébrica e produzir bolos e paes
com farinha de soja, que buscou a parceria da incubadora
para encontrar novos sécios. Com a ajuda do HT, ele se reu-
niu com um grande fabricante de subprodutos de soja. Jun-
tos, eles desenvolverdo pies e bolos com a farinha de soja.
Atualmente, estio na fase de testes para acertar a mistura das
farinhas de soja e de trigo.

Sua empresa, que tem 18 funcionirios, nio pdra. Principal—
mente agora que fechou um contrato com uma grande rede de
supermercados para vender 5 mil pizzas por dia. Hoje, estd as
voltas para adequar sua fdbrica, que tem a chancela do Hotel
Tecnoldgico, a demanda. Para isso, tem trés meses.

Pré-incubagio — A Calarga e Beninca Softhouse, de Edu-
ardo Beninca e Fibio Calarga, quer se especializar em pro-
gramas para gestio de rebanhos bovinos de leite. Ambos se
conheceram no curso de tecnologia em Informitica da UTF
em Ponta Grossa em 2003. Um ano e meio depois, tiveram
que propor um software para uma disciplina e pensaram em
criar um de gestdo de rebanhos.

Estio no HT desde julho de 2005 desenvolvendo o pro-
grama. J4 conseguiram o apoio da Associagio Paranaense de
Criadores de Bovinos da Raga Holandesa na divulga¢io do
programa, quando pronto, entre os 400 associados.



A meta de Eduardo ¢ terminar o software até margo e abrir
a empresa. Sua estimativa é de poder vendé-lo por cerca de R$
I mil. O programa permite ao produtor rastrear o rebanho, do
nascimento a morte do animal. Com todos os dados do ani-
mal — vacinagio, inseminagio, produgio leiteira e alimentagio
—, o produtor pode planejar melhor seu negécio.

O estagidrio Dirceu Vieira comegou a trabalhar com Edu-
ardo e Fibio em dezembro de 2005. Ajuda na programagio,
da interface do programa a montagem do banco de dados.
Para o estudante do sexto perfodo do curso de Informatica,
o mercado ¢é diferente da sala de aula. “Depois de comegar a
trabalhar, até desisti de abandonar o curso”, revela.

A meta da Calarga e Beninca é continuar desenvolvendo no-
vas versdes do programa de gestdo de rebanhos e atingir uma
receita de R$ 30 mil mensais. Apés distribui-lo aos produtores
da associagio, os scios planejam buscar parcerias com outras

entidades, como as de gado jersey e as de pardo-suigo.

Hotel é aberto a comunidade
O Hotel Tecnolégico da UTF/PR ¢ um espago para pré-

incubagio e incubagio de projetos de empresas de base tec-
noldgica aberto a toda a comunidade. A exigéncia é que a
equipe seja formada por alunos ou ex-estudantes da UTF do
Parand ou de uma instituigio parceira.

A incubadora de Ponta Grossa recebe empreendimentos
nas areas de tecnologia da informacio, mecinica, mecatrd-
nica, automagio industrial, eletrdnica, tecnologia de novos
materiais e tecnologia de alimentos.

O hotel fornece acesso a servicos de informagio e a labora-
térios. Para cada projeto incubado, hi um escritério de seisa 12
m2 com méveis, telefone, fax e computador com acesso a inter-
net. Além do espago fisico, os héspedes recebem treinamento,
cursos de gestdo e empreendedorismo. Eles ainda sio assessora-
dos nas 4reas jurfdica, contsbil, de informatica e marketing.

O HT caprta recursos por meio de editais de 6rgdos de
fomento. Atualmente, existem oito bolsistas do Conselho
Nacional de Desenvolvimento Cientifico e Tecnolégico
(CNPq) no HT. Cada bolsa varia de R$ 300 a R$ 850,
dependendo da formagio do pesquisador. Eles recebem ain-
da bolsas de pesquisas do Instituto Euvaldo Lodi (IEL), da
Faculdade Cesgace e da Unido Sistema de Ensino.

Demandas
das empresas
sao diferentes

Ha diferentes tipos de incubaco no
Hotel Tecnolagico de Ponta Grossa. A
pré-incubagdo é destinada a empreen-
dedores que t8m uma idéia, conhecem
como viabilizd-la, mas necessitam dos
senvicos da incubadora para término da
definicto do empreendimento. Eles pre-
cisam de apoio para elaborar o estudo
de viabilidade fécnico-econdmica e 0
plano de negacios, o desenvolvimento
de produtos e senvicos e de profdtipos,
explica a coordenadora do HT, Cristiane
Sant’Anna Santos.

Aincubagdo tem como proposta
apoiar empresas d constituidas,

para a confinvidade dos negdcios.

0 HT pode, ainda, apoiar pequenas
empresas da cadeia de suprimentos
de médias e grandes empresas.

A residente é aquela empresa que
necessita ficar hospedada em um
espaco dentro da estrutura do HT. Ja
a ndo-residente utiliza apenas seus
SEIvios.

0 prazo de incubagio € de seis meses,

com possibilidade de renovagdo por igual
periodo. Se houver necessidade, esse
periodo pode ser prorrogado por mais um
ano, duas vezes, no maximo.

Os projetos sdo julgados segundo cri-
terios de clareza, inovacio, potencial,
necessidades, maturidade do estudo
de mercado, formag@o académica,
experiéncia, dominio da fecnologia,
relacionamento da equipe e fempo de
dedicagdo.

A capacidade do HT é de nove
empresas em pré-incubagdo e trés
residentes.
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Catalogacao de Espécies da Mata Atlantica
com Propriedades Medicamentosas e Curativas

GOMES, Arao A.; SANTOS, Driele A. dos

Escola Agrotécnica Federal de Sao Cristovao/SE

Palavras chave: Mata Atlantica, Levantamento Flor{tico, Plantas Medicinais.

RESUMO

A Mata Atlantica, cobertura Vegetal predominante de ocorréncia na faixa lito-
rinea do Brasil, reduz-se a cerca de 1% da 4rea originalmente coberta por esta
vegetacio no Estado de Sergipe, percentual que vem sofrendo reducio dada a
pressdo antrépica, sobretudo em remanescentes dessa floresta tropical locali-
zada no povoado de Quissami, municipio de Sio Cristévio, nos dominios da
Escola Agrotécnica Federal. Apesar da devastagio ainda encontram-se vdrias
espécies de propriedades medicamentosas utilizadas na medicina caseira no
tratamento de enfermidades. O presente trabalho teve como objetivo levantar
qualitativamente as espécies da Mata Atlantica e relacionar as principais uti-
lizagdes medicinais pela populagio do distrito supracitado. Durante os meses
de abril, maio e junho realizaram-se coletas, a saber: a primeira para reconhe-
cimento de mata, em que o material foi coletado de plantas das margens das
clareiras; a segunda, no interior da mata; e a terceira, em parcelas medindo
10m x 20m onde se fez o inventirio de espécies arbéreas. O material botinico
para estudo foi coletado, prensado e seco, e montado. As exsicadas encon-
tram-se provisoriamente armazenadas na Eafsc. A identificagio das espécies
fot realizada utilizando chaves botinicas para familia, géneros e espécies. Para
o levantamento de informagdes do uso medicinal caseiro das espécies, foram
aplicados questionérios em uma de amostra de 100 famfilias. Foram cataloga—
das 42 espécies pertencentes a 25 familias botanicas.

Introducao

A Mata Atlantica consiste de formagdes floristicas associadas (man-
guezais, vegetagio de restingas e das ilhas litorAneas), enclaves de cerra-
dos, campos e campos de altitude. Portanto inclui todas as formagdes
florestais que fazem parte do dominio de Matas Atlintica, juntamente
com seus ecossistemas associados (FURLAN ; NUCCI, 1999), ou seja
floresta ombréfila densa atlantica, floresta ombréfila mista, floresta om-
bréfila aberta, tloresta estacional semidecidual, floresta estacional deci-
dual, manguezais, restingas, campos de altitudes, brejos interioranos e
enclaves florestais do Nordeste. Essa mata é caracterizada por grande
diversidade de espécies, alta freqiiéncia de endemismos e variagio espa-
cial na composigao florfstica. Em termos dimensionais, a extensio da,
floresta atlintica sempre foi determinada pela abundancia de precipita-
¢do ¢ a incidéncia da luz dos trépicos que agem favorecendo a exyberan—
te vegetagio mais rica em biodiversidade do planeta, (CONSORCIO
MATA ATLANTICA, 1992).

A floresta atlantica original é na realidade uma formagio vegetal com-
plexa, onde predominam as florestas pluviais tropicais de encosta, que se
estendem desde a zona da floresta nordestina até a regido costeira do Es-
pirito Santo, estendendo até o Rio Grande do Sul (ALMEIDA, 2000).

Originalmente a floresta atlantica ocupava uma superffcie superior
a 1.306.421 km?, equivalente a cerca de 15% do territério brasileiro.
Na regido Nordeste, ocupava 35% da sua drea. Atualmente sobrevive
em menos de 100 mil Km? tendo seus principais remanescentes con-

Ardio A. Gomes é doutor em
Fitotecnia, formado pela Uni-
versidade Federal Rural do Rio
de Janeiro. Lotagdo: Eafsc.
Driele Alves dos Santos &
tecnica agricola, habilitada em
Agroindistria.
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centrando-se nos Estados das regides Sul e Sudeste, recobrindo parte
da Serra do Mar e da Serra da Mantiqueira (CAPOBIANCO, 2001).

A destruigio da Mata teve inicio apds a chegada dos portugueses,
a partir da extragio de madeiras. Apesar da grande devastagio, a Mata
Atlantica ainda é considerada um dos mais ricos ecossistemas do pla—
neta. A exploragio dos ecossistemas quando feito de forma adequada
fornece A sociedade bens materiais, como madeira, resinas, frutos, go-
mas, litex, 6leos e uma infinidade de produtos advindos da matéria-
prima. Além de fornecer bens que ndo sio matérias como a, diversida-
de bioldgica, a potabilidade da dgua, a qualidade ambiental e de vida.
Essa formagio vegetal vem sendo devastada intensamente. A destrui-
¢do de parcelas ainda que pequenas dessa floresta pode significar per-
da irreversivel de indmeras espécies por vezes sequer estudadas. O
estado de Sergipe era coberto até 1938, em 40% pela Mata Atlantica.
Posteriormente esse valor diminuiu dramaticamente em ritmo idénti-
co aos demais estados da nagio. No fim do século passado a vegetagio
de dominio de Mata Atlintica apresentava-se com percentual 6,70%,
equivalente a2,42% da 4rea total do Estado (PORTO, 1999). Hoje,
as estimativas apontam remanescentes de cobertura florestal em tor-
no de 7,4 % em todo o pais (FURLAN ; NUCCI, 1999).

Pesquisas etnofarmacoldgicas revestem-se de vital importin-
cla, pois regatam o saber popular‘ De acordo com Di Stasi e
Hiruma-Lima (2002), o estreitamento entre esses saberes pode
resultar em mecanismos para obtengio de renda adicional para as
familias que vivem no entorno dos ecossistemas florestais.

O conhecimento popular sobre plantas medicinais, oriundo da cultura
de determinado povo, e a modificagio dessa, quando agrega informagdes da
cultura erudita, ganha nesse processo dinfimico mais aceitagio popular

O presente estudo objetivou catalogar as espécies vegetais do frag-
mento de Mata Atlantica da Escola Agrotécnica Federal de Sio Crist6-

vao/SE, e regatar o saber popular sobre o uso delas na medicina caseira.

Material e Métodos

As espécies nativas de uma drea de aproximadamente 250
hectares foi o objeto do estudo. O trabalho constou do levan-
tamento qualitativo da flora remanescente da irea de dominio
de Mata Atlantica localizada no municipio de Sio Cristévio,
situada na Escola Agrotécnica Federal de Sio Cristévao/SE, dis-
trito de Quissama, sob as coordenadas geogrificas longitudinais
37 07°00” W e latitudinais 10 55  00”S. O clima da regido ¢
tropical chuvoso com verio seco, classificado Képpen e o indi-
ce xerotérmico entre O e 40 (Guassen) possuindo meses secos
entre I a 3 e temperaturas no més maits frio superiores a I5c e
precipitagio anual em aproximadamente 1.250mm.

O levantamento realizado no remanescente de Mata Atlintica, rea-
lizou-se em trés coletas, a saber: a) coleta de reconhecimento de mata,
na qual o material foi coletado de plantas das margens das clareiras na
mata; b) por incursdes no interior da mata e ¢) em parcela medindo

10 x 20m Ol’ld€ todas as espécies arbéreas foram catalogadas‘



O material foi coletado, prensaclo e seco, e montado utilizando cola
e material préprio. As exsicadas encontram provisoriamente armazenada
na Eafsc. Para tanto foram utilizados: tesoura de poda, podﬁo, prensas
de madeira, jornais, estufa e papel 20 Kg ete. A identificagdo foi realizada
utilizando chaves botAnicas para familia, géneros e espécies.

As informagdes sobre o uso na medicina caseira foram obtidas por

. . , . . -
mel1o de questlonarlos e entrevista em uma amostra d€ cem famlhas.

Resultados e Discussoes

Foram catalogadas trinta e nove espécies distribuidas em vinte e

quatro famfilias. O maior nimero de espécies agrupou-se nas fami-
lias Mimosaceae e Anacardiaceae.

Entre as espécies catalogadas, a literatura atribui potencial medi-
camentoso ou curativo a: Tabebuia sp. (ipé—amarelo), a casca do caule é
adstringente, Gtil no tratamento das doencas da garganta e estomatites;
Bowdichia virgiloides (sucupira), cujo Sleo das sementes é preconizado
como anti-reumatico eficaz. Os tubérculos que se formam nas rafzes
das drvores novas contém o alcaléide “sucupira”, de agio depurativa;
Astronuim sp.(gongalo alves), casca e exsudados dessa, possuem uma
substincia resinosa de forte cheiro desagraddvel, porém de interesse
medicinal; a infusio das folhas de Xylopiaﬁ’uteswns Aubl. (pindafba) é
usada como potente analgésico e antiinflamatério, com atividade an-
timicrobiana e tripanossomicida. A decocgio da casca, usada na forma
de inalagdo, ¢ indicada para combater resfriados e dores de cabeca.
Suas sementes sio usadas como estimulantes da bexiga, como diges-
tivo e sio Gteis contra catarro e célicas de estdmago. A casca de Schinus
terebintifolius (aroeira) possui agio depurativa e febrifuga, j4 as folhas
podem ser utilizadas no tratamento de reumatismo. Em plantas do
género Cecropia, geralmente designadas por umbadba, tém sido isola-
dos flavondides e cumarinas. Diversos estudos indicam a agio dessa
planta no tratamento de maldria e hipertensio, entre outros males. Na
medicina popular, o chi dos brotos mostra-se Gtil contra bronquite
(DI STASI; HIRUMA-LIMA, 2002; CORREIA, I984>.

Os resultados dos questiondrios mostraram que grande parte da po-
pulagio utiliza remédios caseiros, sobretudo na forma de chis de folhas,
cascas e raizes das drvores. Parte das plantas catalogadas é utilizada por
65% desses habitantes no tratamento de problemas de intestino, do-
res e inflamagio — ipé—amarelo (Tabebuia sp); de contusdes, problemas
pulmonares e inflamagio - gongalo-alves (Astronuim sp.); de gripes, pro-
blemas renais e inflamagio — murici (Byrsonima sericea); no controle de
piolhos — mutamba (Guazuma ulmifolia); como ténico e no tratamento
de problemas de intestino — camboatd (Cupania oblongigolia); como abor-
tiva, anti—gripal — ingd (Inga sp); no tratamento de gripes — claraiba
(Cordia sp); para diabetes — pé-de-galinha (Didymomopanax morototoni);
dores, pneumonta, hipertensio, diarréia, problemas de coluna e infla-
magio — umbadiba (Cecropia sp); antigripal — tucum (Euterpe sp); cicatri-
zante — buri (Polyandrococos cf. caudescens); cicatrizante, inflamagio, sifilis,
Vermffugo, anti-gripal e contusoes — gameleira (Fims fontortisilliguum>;

indigestdo, dores intestinais — louro da mata (Miconia albicans).

No fragmento de mata
atlantica estudado foram
encontradas 39 espécies
plantas com propiedades
medicamentos e curativas.
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RESUMO

Para estudar niveis adequados de incorporagio do farelo de melancia forrageira
(Citrullus lanatus cv. citréides) a uma dieta basica composta de feno de Guandu
(Cajanus cajan (L.) Mlllspmgh cv. DI Type), foi realizado um ensaio de diges-
tibilidade testando cinco niveis de 1 1ncorpor1gqo (80%, 65%, 50%, 35% e 20%).
Determinou-se a compos1gqo qumnm o consumo e a digestibilidade aparente de
matéria seca (MS), matéria orginica (MO), protefna bruta (PB), extrato etéreo
(EE), fibra detergente neutro (FDN) fibra detergente dcido (FDA), hemicelu-
lose (HEM) e carboidratos totais (Chot). Utilizaram-se 20 cordeiros com idade
média de seis meses e peso vivo médiode IT,2kg (£ 1,2).0 experimento constou
de 25 dias de adaptagio e um perfodo de quatro dias de coleta total de sobras e fe-
zes. As forrageiras apresentaram teores de PB 18,73% e 16,77% respectivamente.

Os teores de FDN e HEM da melancia forrageira foram de 38,82% e 4,76% e, do



feno de guandu 64,27 e 21,53%. Os consumos de MS, MO, PB, FDN apresen-
taram comportamento quadrético (P<0,05). O consumo de extrato etéreo nio
foi alterado (P<0,05). Os coeficientes de digestibilidade das MS, PB, FDN e
EE nio foram influenciados pelo nivel de incorporagio. A digestibilidade aparente
de MO (62% a 54%), FDA (49% a 36%) e Chot (58% a 47%) variou linear e
decrescentemente, enquanto a digestibilidade de HEM teve um comportamento
linear positivo. As dietas experimentais proporcionaram um consumo adequado de
matéria seca ao nivel do requerimento dos animais e os coeficientes de digestibili—
dade observados foram satisfatérios.

Introducao

E reconhecida a lacuna de informagaes sobre a composigio quimica,
a aceitabilidade e o valor nutricional das espécies forrageiras nativas das
regides tropicais semi-dridas a nivel mundial (ROOTHERT ; PATER-
SON, 1997, p.39 — 51), sendo que muitos dos estudos publicados,
provém de trabalhos africanos (DZOWELLA et al., 1995, p. 207 —
214). No Nordeste semi-drido brasileiro, existe uma subutilizagio dos
recursos forrageiros locais, o que contribui para a limitagio da atividade
agropecudria. A melancia forrageira (Citrullus lanatus cv. citréides), tam-
bém conhecida como melancia de porco, do mato ou de cavalo, por sua
ampla disseminagio, notdvel resisténcia a seca, facilidade de cultivo e
aceitabilidade pelos ruminantes, vem sen